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AGENDA DE ACTNVIDADES ENMADRID FUSION
ALIMENTOS DE ESPANA CON PARTICIPACION
DEL MINISTERIO DE AGRICULTURA, PESCAY
ALMENTACION

AUDITORIO PRINCIPAL.:

e Patrocinio de PONENCIA impartida por Quique Dacosta (Rest. Quique
Dacosta***. Dénia, Alicante). Lunes 26 de enero, de 10:15h a 10:45h
(Horarios sujetos a cambios de ultima hora)

e Entrega del PREMIO ALIMENTOS DE ESPANA A LA DEFENSA DEL
PRODUCTO. Miércoles 28 de enero de 12:20 a 12:50h.

ESCENARIO MADRID FUSION EXPERIENCE / AUDITORIO (antiguo
Polivalente):

e Patrocinio de MESA REDONDA:

- Titulo: ESPANA POTENCIA ALIMENTARIA Y GASTRONOMICA

- Horario: miércoles 28 de enero de 13:25h a 13:55h (horarios sujetos a

cambios de ultima hora)
- Participantes:
» Tomas Rodriguez Serrano - Director de Interovic

Maria Ritter - Directora Guia Repsol
Teresa Perez - Gerente Aceite de Oliva de Espana
Susana Garcia— Directora General Interprofesional del vino
Alberto Herranz — Director Interporc

- Moderador: Purificacion Gonzalez Camacho, Subdirectora General de
Promocion de los Alimentos de Espafa

ESCENARIO MADRID FUSION PASTRY:

e Patrocinio de PONENCIA “La cocina dulce/salada de El Celler de Can
Roca” impartida por Jordi & Joan Roca (Rest. El Celler de Can Roca*** &
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Rocambolesc. Girona). Lunes 26 de enero, de 12:15h a 12:45h (Horarios
sujetos a cambios de ultima hora)

e Patrocinio de MESA REDONDA
- Titulo: ¢PUEDE LA PASTELERIA TRADICIONAL ESPANOLA
PONERSE DE MODA?
- Horario: martes 27 de enero de 15:50h a 16:20h (horarios sujetos a
cambios de ultima hora)
- Participantes:

o Estrella Leal, Propietaria de la Pasteleria El Pozo (Madrid)
Josetxu Arrese, 62 generacion de la Pasteleria Arrese (Bilbao)
Batiste Rubio, Copropietario de Forn Baixauli (Picanya, Valencia)
Anna Pascual, Propietaria y gerente de Pastisseries La Confianca
(Gelida, Barcelona)

o O O

- Moderador: Puy Vélez, pastelera en The Pattissier (Madrid)

- Presentacion o cierre: Jose Miguel Herrero Velasco, DG Alimentacién

Se Indica Programa de Madrid Fusion Alimentos de Espafia
Programa AUDITORIO: PROGRAMA TEMPORAL MF
Programa PASTRY: PROGRAMA TEMPORAL PASTRY
Programa THE WINE EDITION: PROGRAMA WEB-02 26
Programa DREAMS: tematicas mf-dreams2026
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4.- Merito de José Gordon para recibir el premio Madrid Fusion Alimentos de
Espaia en la defensa del producto

JOSE GORDON (BODEGA EL CAPRICHO, JIMENEZ DE JAMUZ, LEON)

La entrega del premio tiene su razoén de ser en la contribuciéon en las ultimas
décadas de José Gordon, impulsor de Bodegas El Capricho en Jiménez de Jamuz
(Ledn), a la gastronomia espafiola desde un pequefio pueblo rural y su defensa del
producto local, de la ganaderia y de una cultura del tiempo y la maduracion que
trasciende modas. Gorddn ha trabajado incansablemente por poner en valor
productos como la carne de buey envejecida durante meses, vinos de parcelas
recuperadas y procesos artesanales que celebran la tradicion y la paciencia
inherente al mejor producto.

El reconocimiento internacional que ha recibido El Capricho, sefalado entre los
mejores asadores y templos de la carne del mundo, es un fiel reflejo de este
inmenso trabajo sobre el producto y la memoria culinaria, y de cémo ha situado a un
rincon de Ledn en la mirada global de gourmets y criticos. La experiencia que ofrece
no es solo gastrondmica: es un relato completo del oficio, desde la crianza del
animal hasta la bodega subterranea donde se envejece la cecina o se preservan
vinos de viejas vifias familiares.

La singularidad de José Gordon radica en su inagotable obsesion por el detalle y su
vision holistica de la gastronomia. No solo entiende la carne, sino que ha convertido
su afan en filosofia: conocer al animal, respetar sus ritmos y aplicar procesos de
maduracién personalizados y pacientemente estudiados para cada pieza. Esa
filosofia la transmite también en sus vinos, elaborados con variedades autdctonas
recuperadas, y en la forma en que concibe la cocina y la sala como espacios donde
tradicidon y excelencia se cruzan.

Desde muy joven Gordon vivié ligado a la tierra y a las practicas tradicionales de su
familia, desarrollando una profunda conexién con los bueyes y la agricultura que
luego ha extrapolado a su oficio como maestro asador y restaurador. Su restaurante,
una antigua bodega subterranea excavada por sus antepasados, simboliza ese
puente entre el pasado y el presente, entre la sencillez rural y una gastronomia que
fascina a visitantes de todos los rincones del planeta.
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Esto no solo es importante para José Gorddn y su equipo, lo es para el movimiento
de la gastronomia rural espafola, por lo que supone de ejemplo y faro para muchos
otros proyectos fuera de las grandes capitales. Ganarse la vida en el lugar que uno
vino al mundo, trabajar con respeto por el entorno natural, alcanzar la excelencia
profesional y contribuir a mantener vivos los pueblos mediante empleos y visitantes
atraidos por una propuesta sincera y profunda es digno de elogio y de aplauso.

Por ultimo, recordamos quienes han sido los anteriores premiados:
e Edicién en 2021 a Nieves Barragan
e Edicidén en 2022 a Luis Alberto Lera
e Edicidén en 2023 a Borja Barrero
e Edicién en 2024 a Ricard Camarena
e Edicion en 2025 a Nacho Manzano

5.- Otras actividades en el marco de Madrid Fusion apoyadas por el MAPA

5.1. Campeonato de Pinchos y Tapas del Hosteleria de Espaia

Hosteleria de Espana, organizacion que representa a nivel estatal al conjunto de
mas de 300.000 empresas que integran el sector de la hosteleria, pone en marcha el
Campeonato oficial de Tapas y Pinchos para fomentar y poner en valor la
profesionalidad del sector de la hosteleria y un elemento basico de nuestra cultura
gastrondémica, la tapa.

El Campeonato, tiene lugar el 26 y 27 de enero de 2026 en el marco del Congreso
de Madrid Fusion.

Las asociaciones pertenecientes a Hosteleria de Espana seran quienes presenten a
los participantes al campeonato, siendo estos participantes los establecimientos
ganadores de los concursos locales de tapas organizados por esas asociaciones.

La presencia del MAPA se materializara a través de la inclusion del logotipo en las
pantallas, puestos de cocinado, chaquetillas de los chefs, diplomas de los
ganadores, asi como en el photocall y otros paneles que se puedan realizar. Una
persona representante del MAPA asistira a la entrega de premios / diplomas y habra
menciones del MAPA y Alimentos de Espafa en las redes sociales, notas de prensa
y durante la celebracion del evento.
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5.2. Mision Inversa en el marco de Spain Food Nation

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, dentro de la Estrategia
#AlimentosdEspafia se estan realizando acciones con el objetivo de que se
reconozca a Espafia como potencia alimentaria y gastronémica, destacando la
calidad y diversidad de nuestras producciones, asi como la competitividad de
nuestras empresas.

En ese objetivo se encuentra de manera estratégica nuestras acciones en el ambito
internacional. Dentro de las herramientas establecidas para ello, una de las mas
comunes y practicas, es el establecimiento de convenios de colaboracion con
entidades claves y con competencias para realizar acciones promocionales en el
exterior, como es el ICEX. En estos convenios se llevan a cabo acciones conjuntas
con una inversién por ambas partes del 50% cada una

El objetivo principal es construir una imagen pais internacional asociada con
Alimentos y con gastronomia de calidad, generando confianza, seguridad y
satisfaccion. Desde septiembre de 2020 se viene suscribiendo sucesivos convenios
con el ICEX para relanzar la imagen internacional de nuestro sector agroalimentario
y poner en valor la excelencia y diversidad de los alimentos y bebidas espafioles.

Bajo el lema “Spain Food Nation”, se lanz6 esta campafia que se apoya en
diferentes acciones tipo, entre otros, Eat Spain Drink Spain, Participacion en
festivales gastrondmicos, Espacios gastrondmicos en ferias internacionales,
Misiones inversas de compradores y prescriptores a principales ferias y congresos
internacionales en Espafa, Spain Fusion, Spain Food Nation Summit, Estudios de
posicionamiento, Sesiones especificas Cava Meeting o Copa Jerez Forum.

El dltimo convenio firmado es SFN VI, que contempla un presupuesto total de
8.443.000 €, de los cuales el MAPA aporta 4.436.500€ e ICEX 3.703.500 €. Estando
prevista la organizacidon de misiones inversas, en las que se identifica e invita a
compradores internacionales para participar en entrevistas con empresas espanolas
en el marco de los hosted buyers de las ferias, o de los prescriptores para asistir a
las conferencias y zona de exposicion de productos

En 2025 tuvieron lugar misiones inversas en FENAVIN, AQUAFUTURE, FRUIT
ATTRACTION, SAN SEBASTIAN GASTRONOMIKA, CONXEMAR. En 2025 esta
previsto la participacion en MADRID FUSION, BWW, FIMA, ALIMENTARIA, SALON
GOURMETS, VINOBLE.
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La Mision Inversa en Madrid Fusidn contara con mas de 20 prescriptores de
Alemania, Catar, China, Japon, Malasia, México, Estados unidos y Reino Unido. Los
prescriptores tienen agenda libre y ellos seleccionan en qué catas, ponencias y
seminarios del congreso quieren participar.

Se relaciona la lista de profesionales internacionales que participan en la mision
inversa en tabal adjunta
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